
        

 

酒店、廚務專才體驗計劃 

為了加強中學生的通識學習，了解酒店業運作，並提升溝通能力及人際技巧，從而探索未來出路。酒店及旅遊

學院及國際廚藝學院提供一天酒店、廚務專才體驗計劃，透過不同之學習經歷，讓同學加深對酒店行業之認識。 

 

 

 

 

 

 

“酒店、廚務專才體驗計劃”內容包括：  

酒店及飲食業簡介、認識酒店部門如客務、房務、餐飲、水療及廚房之運作及發展，並安排參觀學院設施。透

過模擬真實環境、實務操作或親身體驗、以小組形式或角色扮演等模式學習，提升學生的團隊合作精神、加強

溝通能力，讓學生認識酒店業之基本運作及服務態度。 

 

地點 : 酒店及旅遊學院  

 活動地點: 香港薄扶林道 145 號 職業訓練局薄扶林大樓 
 

 課程選擇： 

  1. 酒店 (客務、房務及水療) 

  2. 廚務 (廚房及餐飲) 

 

 修讀期/上課時間： 

 一天/上午九時至下午四時 

 

 入讀資格/收費： 

 中三或以上人士/每位港幣＄299  

 
 
 
備註： 
 每班最少二十四人 
 費用已包括所有材料 
 酒店、廚務專才體驗計劃一經確定，須繳付全期費用，並不得更改或轉讓 
 所有已繳交之費用，將不獲退還，亦不得轉作其他活動的用途 
 酒店、廚務專才體驗計劃只限於星期一至五舉行(公眾假期除外)  

  

課程特色: 

 於訓練酒店、水療、餐廳及廚房學習，印象更深刻 

 由經驗豐富導師教授 

 實務學習、提升技能 

 訓練團隊精神 

 全面了解酒店主要部門，令學習更全面 

 

查詢及報名，請致電：3552 9362 梁敏琪小姐或電郵至 

maggieleung@vtc.edu.hk 

(圖片只供參考) (Feb, 2016 AY2015 /16) 
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其他學習經歷 OLE 適用 

http://www.hti.edu.hk/
http://www.ici.edu.hk/

